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Новорічне
меню

СЕТ М’ЯСНИЙ 
ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ:
Парфе  
з качиною печінкою та копченою качкою
в тандемі з томатно-імбирним чатні | 100

В’ялена телятина  
з журавлиновим соусом | 120

Сир Шевр  
у ф’южн-стилі |  100

   РИБНИЙ СЕТ: 
Устриця Фін ля Гошу | 1шт/100

Севіче з лосося | 1шт/100

Карпатська форель 
з мусом із авокадо | 1шт/100

Пікантна закуска  
з перепелиними яйцями 
та ікорним соусом | 100

Печиво з пармезану  
з підв’яленими томатами 
та авокадо | 100

САЛАТ: 
Мікс-салат з телятиною 
та карамелізованим гарбузом | 160

ГАРЯЧА ЗАКУСКА: 
Карамелізоване теляче реберце  
на подушці з цибулевого пюре, 
подається з моркв’яним гарнішем  | 160

ОСНОВНА СТРАВА: 
Гусяча ніжка конфі 
на пюре з хурми  | 100/80/40

ДЕСЕРТ: 
Шоколадно-ванільний десерт 
з екзотичним компоте  | 150

Фруктове плато  | 150

СЕТ РИБНИЙ
ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ: 

Терін з копченої форелі  | 100

Татакі з лосося  
в тандемі з сорбетом із авокадо | 120

Сир Шевр  
у ф’южн-стилі | 100

РИБНИЙ СЕТ: 

Устриця Фін ля Гошу | 1шт/100

Севіче з лосося | 1шт/100

Карпатська форель 
з мусом із авокадо | 1шт/100

Пікантна закуска 
з перепелиними яйцями 
та ікорним соусом | 100

Печиво з пармезану  
з підв’яленими томатами 
та авокадо | 100

САЛАТ: 
З маринованою сьомгою, 
та вершково-сирним кремом | 160

ГАРЯЧА ЗАКУСКА: 
Запечені мідії 
під сирним, трюфельним 
та гостро-пікантними соусами | 150

ОСНОВНА СТРАВА: 
Глазуроване філе судака  
на овочевій подушці 
з апельсиново-трюфельним соусом | 80/100/40

ДЕСЕРТ: 

Шоколадно-ванільний десерт 
з екзотичним компоте | 150

Фруктове плато  | 150
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СЕТ М’ЯСНИЙ 
ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ:

Парфе 
з качиною печінкою та копченою качкою 
в тандемі з томатно-імбирним чатні | 100

В’ялена телятина 
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Пікантна закуска  
з перепелиними яйцями 
та ікорним соусом |  100

Печиво з пармезану
з підв’яленими томатами та авокадо | 100
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Мікс-салат з телятиною  
та карамелізованим гарбузом | 150

ГАРЯЧА ЗАКУСКА: 
Карамелізоване теляче реберце  
на подушці з цибулевого пюре, 
подається з моркв’яним гарнішем | 160

ОСНОВНА СТРАВА: 
Гусяча ніжка конфі 
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М’ЯСНЕ ПЛАТО 395

СИРНЕ ПЛАТО 395

РИБНЕ ПЛАТО  395

ІТАЛІЙСЬКЕ ПЛАТО  395

ФРУКТОВЕ ПЛАТО  395

МІКС ЗАКУСОК 395
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ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ
Терін з копченої форелі   | 100

Татакі з лосося 
в тандемі з сорбетом 
із авокадо | 120

Пікантна закуска 
з перепелиними яйцями 
та ікорним соусом | 100

Печиво з пармезану
з підв’яленими томатами 
та авокадо | 100

САЛАТ: 
Салат з маринованою сьомгою, 
та вершково-сирним кремом | 160

ГАРЯЧА ЗАКУСКА 
Запечені мідії  
під сирним, трюфельним 
та гостро-пікантними соусами | 150

ОСНОВНА СТРАВА:
Глазуроване філе судака  
на овочевій подушці 
з апельсиново-трюфельним соусом | 80/100/40

ДЕСЕРТ 
Шоколадно-ванільний десерт 
з екзотичним компоте | 150

Фруктове плато  | 150
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